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毎月 19 日の「食卓の日」を広く市民に周知し、長崎の旬の食材を味わっていただくこ

とで、地産地消の推進を図るため、平成 28 年６月から長崎市役所食堂ル・シェフ（市役

所本館地下１階）において、毎月 19 日に地元の食材を使ったランチメニュー「食卓の日

サービスランチ」が提供されています。（19 日が土日祝の場合には直前の開庁日が提供日

です。） 

今月のメニューは「長崎ばってん鶏の“恐竜”親子丼」です。 

令和 3 年１０月に、野母崎地区にてオープン予定の、“恐竜”をテーマにした博物館との

コラボレーション。恐竜のグループの 1 つである鳥類を使った、特別メニューです。 

澄んだ空気と太陽に恵まれた大地でのびのびと育った、風味豊かな、長崎ばってん鶏の

もも肉を、ジューシーなソースカツにし、恐竜の卵をイメージした、半熟卵を添えました。 

なお、当日は長崎市役所食堂ル・シェフを、恐竜にまつわるデコレーションで彩ります

ので、併せてお楽しみください。 

 

つきましては、より多くの市民の皆様に食べていただくことで、地産地消につなげてい

きたいと考えておりますので、周知にご協力くださるようお願いします。 

 

 

１ 日 時  令和元年 10 月 18 日（金） 

11：00～ 200 食限定 

２ 場 所  長崎市役所食堂 ル・シェフ 

（市役所本館地下１階） 

３ メニュー 長崎ばってん鶏の“恐竜”親子丼  

長崎ばってん鶏のブイヨンスープ 

４ 価 格  500 円（税込み） 

 

 

 

 

令和元年 10 月 8 日 
担当所属 水産農林政策課 
担当係  食の推進係 
担当者   伊藤、西村 
直 通  820-6562 

（内 4224） 
10 月の食卓の日サービスランチ 

※ランチタイムは大変混雑しますので、撮影および、長崎県養鶏農業協同組合 代表理事組合長 
深沢 晃様、坂本洋一シェフ、長崎市教育委員会 恐竜博物館準備室室長・学芸員へのインタビ
ューは、10 月 18 日（金）の 10 時から食堂で行います。お手数ですが、取材を希望される方
は事前に水産農林政策課の担当者までご連絡ください。 

また、来場者の撮影やインタビューは、11 時半までに、ご本人の同意を得てから行っていた
だきますようご配慮ください。 

を召し上がれ♪ 


